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Минимальный срок годности смущает многих потребителей и 
часто ведет к тому, что еще пригодные к употреблению 
пищевые продукты отправляются в мусорное ведро. Однако 
МСГ – это не срок хранения! Производитель гарантирует, что 
при правильном хранении только до этой даты данный продукт 
сохранит свои специфические свойства, такие как внешний 
вид и консистенция. Только продукты со сроком хранения 
следует выбрасывать после его истечения. Продукты питания 

могут оставаться пригодными к употреблению в течение 
нескольких дней, недель и даже месяцев после истечения
МСГ. Потребитель должен определять эту пригодность 
самостоятельно. Вам помогут ваши органы чувств: осмотрите, 
понюхайте, попробуйте!
Более подробную информацию о проверке и годности 
продуктов питания вы можете найти на сайтеwww.tafel.de/
mhd
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Как долго после окончания 
минимального срока годности продукты
питания еще можно употреблять?

Dieser Flyer entstand in Zusammenarbeit mit 
der Wiener Tafel und der Verbraucher-zentrale 
Hamburg e.V. Quellen: Verbraucherzentrale 
Hamburg: Flyer „So erkennen Sie, ob 
Lebensmittel noch gut sind“, Wiener Tafel: 
Broschüre „Ist das noch gut?“
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Quellen: Wiener Tafel – der Verein für sozialen Transfer, Verbraucherzentrale Hamburg e.V.    




